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Das bei der 01gewinnung aus Sojabohnen naeh der Benzinextraktion 
anfallende Schrot z/~hlt zu don qualitativ besten EiweiBfuttermitteln ffir mono- 
gastrisehe Tiero und besitz~ in dieser Futtermi~elgruppe heute auch mengen- 
m~Big die weitaus grSBte Bedeutung. Einen umfassenden ~berblick fiber die 
Verwendung von Sojasehrot bei den versehiedenen Tierarten und Leistungs- 
stadien geben CATROI~ und HAts (1958). 

EinfluB auf die EiweiBqualita~ des Sojasehrotes hat -- neben Bohnen- 
provenienz, Sorte etc. -- haupts~chlich die w~ihrend der Verarbeitung ange- 
wandte Erhitzung. H~YWXRD (1950) hat die auf diesem Gebiet durchgeffihrten 
Arbeigen und gewonnenen Erkenntnisse kritisch besprochen; einsehl~gige 
neuere Arbeiten behandelt die ~bersieht yon LIENER (1958). Eine vollst~ndige 
Bibliographic fiber SojaeiweiBqualit/it und die diese beeinflussenden Faktoren 
enth~lt die Arbeit yon C a ~ v ~ s  und SIPoS (1958). Die Aminos/iurensupple- 
mentierung yon Sojaeiweifl.haltigen Diiiten behandelte ausfiihrlieh WADELL 
(1958). 

Da die mit dem Extraktions- und EntbenzinierungsprozeB als solehem 
verbundene Erw~rmung zur Erzielung optimaler Eiweiflqualit~t nieht aus- 
reicht, wird meist eine zus/~tzliehe (etwas irreffihrend als ,,Toastung" bezeieh- 
here), genau kontrollierte Erhitzung vorgenommen. Hierdureh wird der thermo- 
labile Trypsinlnhlbitor weitestgehend inaktiviert. Als IndikatorgrSBe ftir die 
im Laufe der Bearbeitung aufgetretene Erhitzung dient die im Sehrot ver- 
bliebene Ureaseaktivit~it. Starke ~Yberhitzung und damit verbundene Protein- 
denaturierung wlrd durch Ermittlung des wasserlSsliehen Proteinanteils fest- 
gestellt. 

Ungenfigende ZerstSrung des Trypsininhibitors bewirkt geringere Ver- 
dauliehkeit und insbesondere eine ungentigende Verffigbarkeit der im Soja- 
eiweiB haupts~ehlieh llmitierenden Aminos~ure, des Methionins. ]~berhitzung 
resultiert ebenfalls in verringerter Verdauliehkeit bzw. geringerer Verffigbar- 
keit und teilweise direkter ZerstSrung einzelner Aminos~uren. 

Eine zumindest partielle Aufwertung yon ungenfigend erhitztem Soja- 
eiweiB ist dureh Methionin mSglieh. B o R c ~ s  (1958) konnte aueh dureh 
Antibiotikaeinen methionin/ihnliehenEffekt bei unerhitztem SoiaeiweiB erzielen 
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Die eingehende Bearbeitung der Zusammenh/~nge zwischen Erhitzung und 
EiweiBqualit~t und die hieraus gezogenen technologisehen Konsequenzen haben 
in den USA zu einem starken Anwaehsen der So]aerzeugung gefiihrt. I m  Gegen- 
satz zu Europa  dient def t  So]asehrot heute in Rationen ffir Sehweine und 
Geflfigel vielfach als einzige Proteinquelle neben dem Cerealieneiwei~. Die 
betreffenden Rationen lassen sich im allgemeinen dutch Supplementierung mi t  
tierisehem EiweiB hinsiehtlich ihrer Ansatzleistung nieht weiter verbessern 
(CATRON und HAYs). 

Demgegeniiber werden in den meisten europ~sehen L/~ndern sehr be- 
tr~chtliche Anteile tierischen EiweiBes als ffir maximale Leistungen unen~- 
behrlieh gehalten und sogar veto Gesetzgeber gefordert. F/ir diese unterschied- 
lichen Befunde bzw. Auffassungen dfifften im wesentliehen zwei Grfi_nde marl- 
gebend sein: 1. Die gfinstige Wirkung tieriseher EiweiBfuttermittel beruht  
neben der Proteinqualit/~t aueh auf  der Zufuhr weiterer essentieller Faktoren 
in giinstigen Mengenverh/iltnissen, die ha den betreffenden Rationen im Mini- 
m u m  sind (Ca, P, Na;  Spurenelemente; Vitamin B12 , Riboflavin, Nikotin- 
s/~ure). 2. Die Proteinqualit/~t der verwendeten Sojaschroto liegt h/~ufig wesent- 
lieh unter  derjenigen, die sieh dureh optim~le Erhi tzung erzielen 1/~l}t. 

Ziel der hier vorgelegten Unt~rsuehungen war 1. die Priifung der Qualitat  
einiger handelsiiblieher deutscher Sojasehrote im Vergleieh zu U.S.Schroten, 
2. ein Vergleich der im biologisehen Test  ermittel ten EiweiI3qualit/~t 1) zu der 
naeh neueren, empfmdliehen Verfahren ermittel ten Ureaseaktivit/~t und Ei- 
weifllSsIiehkeit, 8. Ermit t lung der Gr6Benordnung der dureh t~[ethioninsupple- 
mentierung bei versehiedenen Sehrotqualit~ten zu erzielenden Leistungs- 
steigerung. 

Hierzu warden -- neben der Best immung yon Ureaseaktivit&t and  EiweiB- 
16sliehkeit in den betreffenden Sehroten -- insgesamt 3 Kiikenversuehe mi t  je 
36 Gruppen durehgeffihrt. 

In  Versuch I warden 9 versehiedene Sehrote, darunter  die als Vergleichs- 
basis dienenden amerikanisehen Sehrote, in einer Grundrat4on gepriift. I n  
Versueh I I  wurden je 2 Sehrote, die auf  Grund der Ergebnisse yon Versuch I 
mi t  den Qualit~tsbezeiehnungen ,,gering", , ,mittel" und , ,gut" versehen wor- 
den waren, mit  und ohne zugesetztes DL-Methionin geprfift. Versuch TIT 
diente der Ermit t lung der  optimalen HShe einer zus~tzlichen Methioninver- 
sorgung. 

Material und Methodlk 

So]aextralalor~schrot~. 5 Proben deutschor Sojaschrote wurden bel Landhandels- 
und Mischfu$terflrmen auB handelsiiblicher Ware gezogen (Sehrot Nr. 1, 2, 3, 4, 9). :Dieso 
Sehrote stammten aus 4 Hers~ollerbetrieben (1 und 9 vom gleichen Hersteller). Welterhin 
wurden 2 deutsche Schrote verwondot, die veto I~ersteller einer zus~tzliehen Hitzebehand- 
lung unterzogon worden waren (Sehrot ~r. 5 und 6). Zum Vergleieh dienton 2 handels- 
iibliche Sehrote 8) groSer U.S.-HersteIler (Schrot l~r. 7 und 8). Alle Sehrote wurden auf 
gleiche Feinheit gemahlen. 

Bestimmung der Ureaseaktivlt~t. Es wurdo naeh dora yon CROSTO~ u. Mitarb. (I955) 
sowio yon SMIT~ u. Mitarb. (1956) angegebenen Verfahren gearbeitet, bei dem die Reak- 

1) Der Begriff,,Eiweil~clualit~t" wird im folgenden in etwas weiterem Sinne gebraucht 
und umfaBt die Wirkung des ilx Frago stehenden Eiwei~trKgers auf ~Vachstum und Futter- 
verwertung in einer :Di~t, die aut~erdem CereaUeneiwei~ enth~lt. 

~) :Die Verfasser danken Dir. Dr. F. MA:RTI, Soybean Council of Araerica, Rein, fOx 
die freundliehe Vermittltmg tier Proben. 
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t ion unter  st~ndiger Aufreehterha l tung des opt imalen pT~ ablguft  und  das gebfldete NI-I 8 
dureh Ti t ra t ion  im pH-Meter  bes t immt  wird. Die Akt iv i tg t  wird in mg  l~T/g Sehrot /Minute 
Reakt ionsdauer  angegeben. 

Beatimmun 9 der Eiwei~l~sl~chkeiL Wegen der  oft  mangeLhaften l~eproduzierbarkeit  
yon Ergobnissen, die a n  t rocken zerkleinerton Sehroten erhal ten  werden, wurde hierfttr 
die yon PAULS~.~ u. Mitarb.  (1959) angegebene Methode benutz t ,  bei der  naeh  Zerkleine- 
rung der  w/~flrigen Sclirotaufschwemmung im Starmix und ansehlie~endem Zentrifugieren 
der N-Gehal t  der  i iberstehenden Fliissigkeit bes t immt  wird. Die Ergobnisse werden auf  
den !~.Gehalt des Sehrotes bezogen und  in ~o als , ,Protelnl6slichkeitsindex" angegeben. 

Ti~na ter ia t  und Versuchstechnik. Es 
wurden ausschlieBlich m/izmllche NICHOLS- 
Lom~km~-Kiiken 1) verwendet ,  die wegen 
ihrer  au~erordent l ieh hohen  Waehstumsge- 
schwindigkeit ftir EiweiQqualitgtsbestim- 
mungen besonders geeignet sind.  

Die Tiere wurden  als Eintagski iken 
naeh einem Zufallssystem auf  die Gruppen 
vertei l t  mad erhiel ten Fugter  und  Wasser  act 
lib itum. Jede Ra t ion  wurde in 3--4identischen 
Gruppenwiederholungen gopriift. Die Anzahl  
der Tiere pro Gruppe be t rug  8--16, jedoeh 
warden innerhalb  einer Wiederholung die 
GruppvngrSl3en s tets  gleichgehalten. 

Die Ha l tung  erfolgte in  Bat te r ien  au f  
Drahtg i t te r  bei 50--70 % rel. Feueht igkei t  mad 
320 C; die Tempera tu r  wurcle bis zum 
28. Lebenstag allm~tflieh au f  24 ~ C verringert .  

I n  Versuch I wurde ein -con MoKIT~U~ICK 
(1946) vorgesehlagenes Verfahren zur Ver- 
r ingerung der  Variabili t / i t  in  etwas modifi- 
zierter Weise angewandt .  Dabei  wurden auf  
Grund der  veto  7.--14. Lebenstag erzielten 
Zunahmen und Endgewiehte  die Tiere naeh 
einem graphischen Verfahren un te r  Aus- 
scheidung extremer  Individuon zungehst  in 10 
Klassen yon jeweils ghnlieher  Wachstums-  
intensi tgt  eingeteilt.  Die Bildung derVersuehs- 

T a b e l l e  1 

Zusammensetzung der  Versuehsdigt  

Mais 56.5 

Sojasehrot 30.6 

Rinder ta lg  5.0 

Trockenmolke, entzueker t  2.0 

Fisehsolubles, getroeknet  1.0 

Dicalc iumphosphat  2.5 

Caleiumcarbonab 1.0 

Koehsalz, jodierb 0.4 

Vormischungl),  au f  Soja 1.0 

100.0 

t) ~ b e r  die Vormisehung wurden pro 
kg Digt  eingebracht  : 

5000 I. E.  Vi tamin  A;  1000 I. E. Vit- 
amin D a ; 5 mg  Vi tamin  E ; 2 mg Vi tamin 
K ;  5 meg Vi tamin  Bl i ;  3 mg  Vi tamin 
Bz; 5 mg  Panto thensgure ;  30 mg  lqikotin- 
sgure; 50 mg  Mn; 60 mg  Nitrofurazon (als 
Kokzidlostat ikum).  

gruppen erfolgte, indem nach einem Zufallssystem jeder Gruppe je ein Tier aus jeder dieser 
Klassen zugeteilt  wurde. 

Die VariationSkoefflzisnten irmerhalb dot Gruppen bei Versuchsbeginn vorr ingerten 
sich durch diese Mal~nahme yon iiber 13% auf  e twa 8--10~ und  wiesen untere inander  
nur  geringo Differenzen auf. Jodoeh sehionen die E r g e b n i s s e -  insbesondero das AusrnaB 
der Verringerung clef Unterschiecte zwisehen identlsehen Wiederholungen - -  den hohen 
Aufwand f'tir das besehriebene Verfahren und  den daboi n6tigen Verzioht au f  clio ers~en 
14 Lebenstago als Versuchsperiode Ffir diesen Versuehszweck nich~ zu rechtfer~igen. 

W / ~ r e n d  als Versuchsperiode in Versueh I die Zeit veto 14. bls zum 42. Lebenstag  
benutz t  wurde, wurdon in Versueh I I  und  I I I  die Versuchsrat ionen vom 1. Lebenstag  an  
verf i i t ter t  und  die Versuche am 28. Lebenstag  beendet.  

/~ationen. Die Zusammensetzung der  vorwendoten DiRt glb~ Tab. 1 an. Die oinzige 
Variable bes tand jeweils aus dem verwendeten Sojasehrot. Der Rohprote ingehal t  der  
Rat ionen wurde durehweg auf  21 ,0 -~  0,5% eingestellt ;  wegen der  etwas untersehied- 
lichen Proteingohalte der  einzeinen Sehrote weichen die joweils verwendeten 1Vials- und  
Sojasehrotmengen geringftigig yon don in der Tabelle angegebenen Zahlen ab. 

1) Lohmann  & Co., Cuxhaven.  
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Diese l~ation deekt den Bedarf an Mien 
iibrigen essentiellen Nahrungsfaktoren und 
enth/ilt neben dem zu priifenden Eiwei{3 nut 
etwa 5% Protein. Dadureh ist die Eiweifl- 
qualit/~t der fraglichen Proteinquelle (in ihrer 
Erg~nzungswirkung zu diesem EiweiBauteil) 
nahezu ausschlieBlich leistungsbestimmend. 

Ergebnlsse und Diskussion 

Vergleichspriifu~g der Schrote. Die 
in Versuch I mi t  den verschiedenen 
Schroten erzielten Zunahmenund die da- 
zu gehSrigen Futterverwer~tmgszahlen 
sind in Tab.  2 enthalten. 

Das mit  den amerikanischen Schro- 
ten erzielte Wachstum wird lediglich 
yon einem hitzebehandelten Schrot 
deutscher Herkunf t  (Nr. 6) erreicht. ]Kit 
2 handelsfibliehen deutschen Schroten 
(Nr. 2 und 3) sowie einem hitzebehandel- 
ten Schrot (Nr. 6) win-de auch die gleiche 
Fut terverwertung erziett wie mi t  dem 
amerikanischen Schrot Nr. 8. Alle an- 
deren Schrote liegen in ihrer Quali~at 
zum Teil sehr wesentlich unter  den 
amerikanisehen Schroten;  die mi t  dem 
Sebxot Nr.  7 erzielten Ergebnisse war-  
den yon keinem der deutschen Sehrote 
erreicht. 

Der Grtmd fiir diese geringeve 
Qualit/~t dfirfte hauptsgehlich in einer 
ungeniigendenErhitzung zu suchen sein, 
wie aus Abb. 1 und 2 hervorgeht, in 
denen die Zunahmen und Verwertungs- 
zahten zu den ermittel ten Ureaseaktivi- 
t /~swerten in Beziehung gesetzt sind. 

Da  es sieh hier um Schrote der ver- 
schiedensten Herkiinfte handelt, ist die 
Beziehung zwischen den im biologischen 
Versueh ermittel ten Werten und der 
Ureaseaktivi~/~t nicht so eng, wie sie 
z. B. yon B ~ o v z r  u. Mitarb. (1953) 
an ein und demselben Sehrot bei ver- 
schiedener Erhitzungsdauer gefunden 
wurden. Jedoch zeigen die Ergebnisse, 
dab die Ureaseaktivit/ i t  aueh bei 
Sehro~en unbekamlter  Provenienz zu- 
mindest  eine grobe Eins~ufung hinsicht- 
lich der zu erwartenden EiweiBwer~ig- 
keit  im biologischen Versuch ermSglicht. 
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Die tilt die EiweiB15slichkei~ erhaltenen Werte betrugen fiir die einzelnen 
Schrote (als Prot~inlSs]ichkeitsindex, i~ittel yon 2--4 Bestimmungen): Nr. 1, 
80.5~; Nr. 2, 16.7~; Nr. 3, 53.0%, Nr. 4, 89.6%; Nr. 5, 38.9~o; Nr. 6, 89.6%; 
Nr. 7, 28.8%; Nr. 8, 31.0~;  Nr. 9, 87.1%. Zwar zeigen die Schrote mit hohen 
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Abb. 1. Beziebung zwlschcn Ureasoaktivit~t und Gewichtszunahme. Jedes Schrot in 3--6 Wlederholungen 
geprllft (K(lken 14.---42. Lebenstag). Sehrot Nr. in O 
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Abb. 2. Be~Jehung zwlschen UreaaeaktivitAt und Futterverwertung. Jedes Schrot In 3--6 Wlcderholungen 
gepr0ft (Kiiken 14.--42. Lebenstag). Schrot Nr. In O 

Ureasewe~en (Nr. 1, 3, 4, 9) auch durchweg hohe LSslichkeit des EiweiBes, 
doch scheint geringe 1.6slichkeit in dem bier ver~retenen Bereich noch nicht 
zu einer wesentlichen Wertminderung zu f~tren, wie das Schrot Nr. 2 mit nur 
16.7~/o 15slichem Proteinanteil und dabei noch sehr guter biologischer Wertig- 
keit zeigt, l~berhitzte Schrote scheinen demnach nicht unter den gepriiften 
Proben zu sein. 

3" 
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Methionin~upplementierung. In Versuch H warden je 2 Schrote yon 
,,geringer" (1 und 9), ,,mittlerer" (5 und 3) und ,,guter" Qualit~ (8 und 7) 
mit und ohne 0.1% DL-Methionin in der Ration gepriift. Abb. 3 zeigt die 
Auswirkung dieser zusi~tzlichen Methioninversorgung auf die 4-Wochenge- 
wichte. Die Verwertungszahlen sind aus Tab. 3 zu ersehen. Beim Wachstum 
und insbesondere bei der Futterverwertung ergibt sich eine Abhi~ngigkeit der 
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Abb. 3. Abh~ng|gkeit der ~Iethioninwirkung yon der Sojaschrotqmtllt~t 

T a b e l l e  3 

Beeinflussung der  Fu t t e rve rwer tung  durch DL-Methionin bei verschledenen Schrot- 
qual i t~ten (kg Fu t t e rve rb rauch /kg  Zunahme)  

Qualit~tseinstufung ,,gering" , ,mit te l"  , ,gut"  
Schrot Nr.  1 9 5 3 8 7 

ohne DL-Methionln 2.43 2.36 2.30 2.07 1.92 1.89 

mi t  DL-Methionin 
(0.1% in der Di~t) 2.38 2.16 1.89 1.93 1.92 1.85 

Verbesserung 
du tch  DL-Methionin 2 %  8% 18% 7% ~2 0 %  2 %  

Methioninwirkung yon der Schrotqualitiit insofern, als diejenigen Rationen, 
welche ,,gute" Schrote enthalten, durch DL-MetMonin in geringerem Marie 
verbessert werden als die Rationen mit Schrot yon geringer und mittlerer 
Qualitat. 

Die dutch Methionin erzielten Leistungsverbesserungen sind bei einigen 
Schroten yon betrachtliehem AusmaB. Insbesondere erscheinen sie hoeh im 
Vergleich zu den bei ~hnlichen Versuchsanstellungen und Di~ten amerikani- 
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scher Autoren dutch NIethionin erhaltenen Mehrleistungen, was auf eine gene- 
re]] hShere Qualit~t amerikanischer Sojaschrote schlieBen l~Bt. Andererseits 
erhielten F~a~GAu~ u. Mitarb. (1958) mit Rationen, die verh~ltnism~Big hohe 
Antefle yon Sojaschrot enthielten, durch den Zusatz yon 0.05% DL.Methionin 
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Abb. 4. Schrotquallt~t und Methlonindosierung 

recht erheblich verbesserte Leistungen, was ebenfalls eine geringere Qualit~t 
des in diesem Versuch verwendeten deutschen Schrotes wahrscheinlich macht. 

H6he der Methion~nerg~nzung. Die in Versuch III an einem Schrot geringer 
und einem Schrot mittlerer Qualit~t durch abgestufte DL-Methioninzulagen 
erzielten Wachstums- und FutterverwertungsgrSBen sind in Abb. 4 dargestellt. 

Die Wirkung der Methioninerg~nzungen ist bel den beiden Schrotqualit~- 
ten unterschiedlich, wie aus den Ergebnissen yon Vcrsueh II zu erwarten war. 
Die das geringerwer~ige Schrot enthaltende Ration wird durch Methionin- 
zulagen von 0.04% his 0.20% in ihrer Wirkung auf das Wachstum progressiv 
verbessert. Dagegen weist die Ration mit dem besseren Schrot einen geringeren 
Erg~nzungsbedarf ffir Methionin auf, dessen Optimum bereits bei etwa 0.12 
bis 0.16% zugesetzten Methionins liegen diirfte. 
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Bei dan Futterverwertungszahlen kommt dieser Untersehied ebenfalls 
deutllch zum Ausdruek. Hier liege das Optimum ffir das geringerwer~ige Sehrot 
etwa bei 0.16 bis 0.200/o zugesetzten Methionins, w~hrend es bei dam hSher- 
wertigen Schrot bereits bei 0.08 bis 0.12% erreieht wird. 

Weiterhin zeigen die Ergebnisse sowoM yon Versueh I I  und insbesondere 
yon Versuch HI ,  dab sich zwar die Quali~i~bsunSerschiede zwisehen den Schro- 
ten -- sofern diese nieht sehr extrem sind -- durch Me$hioninsupplementierung 
der geringeren Qualit~ten ausgleiehen lassen, dab aber offensichtlich weitere 
llmi~ierende Faktoren vorhanden sind, da mi$ den geringerwertlgen Schroten 
plus Methionin sieh nieht ebenso hohe Leistungen erzielen lassen wie mit den 
methioninerg~nzten Sehroten guter Qualit~t. 

Selbstverst~ndiich haben die hier ermi~tel$en Absolutwer~e nur Giiltig- 
keit im Rahmen der verwendeten Ration, des Tiermaterials und der unter- 
suchten Waehstumsperiode. Ihre direkte Projektion in die Praxis kann des- 
halb nut bei Beaeh~ung dieser Faktoren erfolgen. Die erhaltenen Resultate 
lassen jedoch eine Methioninergi~nzung yon Kiiken- und Broilerrationen grund- 
s~tzlieh angezeigt erscheinen, wenn: deren Proteinanteil haupts~ehlich aus 
Getreide- und SojaschroteiweiB besteht. Bei Verwendung eines Sehrotes yon 
bes~r  Qualit~$ diirfte der Ergiinzungsbedarf dann wesentlich niedriger liegen 
als bei geringen Quali~t~n. 

Eine detaillierte Diskussion der vorliegenden Ergebnisse bediirft~ genauer 
analytischer I)aten fiber den Methioningehalt der verwendeten Futtermittel  
sowie fiber dessen Verffigbarkeit. Derartige Untersuehungen unter Einbezie- 
hung der n~chst-limitierenden /~minosKuren sind fiir weitere Versuchsreihen 
vorgesehen. 

Die in Versuch I mit Schrot Nr. 7 erzielten 6-Woehengewieh$e yon 853 g 
(Mit~el yon 4 Gruppen) und die in Versueh IX erhaltenen 4-Woehengewiehte 
yon fiber 500 g mi$ mebhioninerg~nzten Schroten k6nnen als sehr gut bezeieh- 
ne$ werden und best~$igen sowohl die Eignung der Dii~t fiir die praktisehe 
Eiwei~qualit~tsprfifung als auch die Brauchbarkei~ guter Sojasehrote als 
haupr Eiwei~queUe fiir Kfikenra~ionen. 

Zrusammen]a~suny 

Die Eiwe~qualit~t handelsiiblicher Sojaschrote deutscher Herkunft wurde in Kiiken- 
versuehen gepriift. Sie war derjenigen yon gleichzeitlg gepriiften amerikanlschen Sehroten 
zum Tell erheblieh unterlegen. 

Die ~9"reaseaktivit~t der versehiedenen Schrote s t a n d -  yon elnzelnen Ausnahmen 
abgesehen- in enger Beziehung zu der im Kiikenversueh ermittelten F4weiBqualit~t. 
Die L6sliehkeit des Eiweii3es der einzelnen Sehrote wurde ebenfalls untersueht. 

Der Zusatz yon DL-Methionin ergab zum Teil sehr betr~chtliche Verbesserungen 
yon Waehstum und Futterverwertung. Diese Verbesserungen waren wesentlieh gr613er bei 
Sehroten yon geringer und mittlerer Eiwei0qualit~ als bei Schroten guter Qualit~it. 

Bei der Priifung yon 5 abgestuften Methionindesierungen wurde festgestellt, daI3 zur 
Erreiehung der optimalen Wirkung zugesetzten DL-Methionins bei Schroten geringer 
Qualitiit hShere Methioninzulagen erforderlich sind als bei Sehroten mittlerer Qualit/it. 

Summary 

The protein quality of German soybean oil meals as usual in the trade was investiga- 
ted using chick tests. The quality of some of these meals was markedly inferior to that 
of American meals tested simultaneously. 
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The urease act ivi ty  of the  various meals showed a close re la t ionsh ip- -neg lec t ing  a 
few e x c e p t i o n s -  to the  protein quali ty as es t imated with chicks. Prote in  solubility of 
the meals was also determined.  

The addit ion of dl-methionine resulted in r a the r  marked  improvements  of growth 
and feed efficiency. These improvements  were substant ia l ly  greater  in meals of low and  
medium protein quali ty compared to those obtained in meals of good quality. 

By adding graded levels of dl-methionine,  the  opt imum supplemental  methionine 
level was found to be louver for medium quali ty meals than  t h a t  required for low quali ty 
meals. 
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Ffitterungs-Versuche an Ratten 
mit  umgeesterten Fetten 

Y o n  KARL B E R N h A r D  u n d  HERIBERT WAGNER 

Mit  3 Abbi ldungen und  7 Tabcllen 

(Eingegangen am3 .  Oktober 1959) 

Die in den letzten Jahren immer deutlicher sichtbare Tendenz, tierischen 
Nahrungsfetten pflanzliche vorzuziehen, ffihr~ offenbar zu Schwierigkeiten, 
frfLher vielgebrauchte Fet~e wie Schweineschmalz, Rinderfett etc. einer er. 
n~hrungsm~l]igen Verwendung zuzufiihren. ])as ausgepr~gte Vorkommen ge- 
s~ttigter Fetts~uren mit hohen Schmelzpunkten ist wohl der Hauptgrund der 
wenig gfinstigen ern~hrungsphysiologischen Eigensehaften solcher Fette. Bei 
nur sehr m~Bigem Gehalt an essentiellen Fetts~uren haben sic durchwegs 
geringe Jodzahlen und erhShen, im Gegensatz zu 01en mit hoher Jodzahl, die 
Blutlipid-Gehalte beim Menschen. Da offenbar Beziehungen zwischen Serum- 
lipiden und isch~mischen Herzerkrankungen bestehen, ist cs begreiflich, dab 


